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Il menu nostrano
“Crotto Sant’Antonio”

Affettati misti ticinesi con sott’aceti
Spuma al formaggino della Valle di Muggio
%k %k k
Polenta servita con
Brasato di manzo
Uccelli scapati
Fagioli e mortadella nostrana
Formaggella dell’alpe
%k k k
Sorbetto all’'uva americana
con la sua grappa
fr 50.00

Menu “L’aperitivo ricco con primo caldo”

Affettati e formaggi nostrani
Focaccia all’olio d’oliva

Sfogliatine e pizzette croccanti
Bruschette miste

Coniglio alle erbe e cannellini
Tartarino di trota salmonata con verdurine in carpione
Verdure in pastella
Torta salata alle verdure
%k %k k
Risotto (come, lo scegli tu)
o]
Lasagnetta alle verdure grigliate e coulis al pomodoro fresco
o
Puntine alla griglia
Insalatina di patate e caponata

%k %k %

Sorbetto all’'uva americana

Menu con primo: 40.00
Menu con piatto forte: 50.00



Menu 1
Variazioni di piccoli antipasti del Crotto e bruschette
kK %k
Grigliata mista con
Costine di maiale
Luganighetta
Galletto
Formaggella filante
Patate in insalata e verdure miste
%k 3k k
Sorbetto all'uva americana
fr 50.00

Menu 2
Affettato misto e formaggi ticinesi
Insalatina di fagioli
X Kk
Ossobuco di maiale glassato al forno
Risotto alla milanese
%k %k k
Macedonia di frutta
fr 38.00

Menu 3
Flan d’asparagi con fonduta di formaggella della Valle di Blenio
e insalatina croccante
%k 3k k
Bocconcini di coniglio in umido
su crostone di polenta
%k %k k
Tortino alle mele e cannella
fr 40.00



Menu 4
Carpaccio di prosciutto nostrano
Frittata d'erbe spontanee
%k %k k
Lasagnetta al ragl di verdure e
Lucendro gratinata
%k 3k k
Suprema di faraona pancettata con mandorle
Salsa al miele millefiori Bio
%k %k %k
Panna cotta alla vaniglia con sbriciolata di amaretti
fr 48.00

Menu 5
Involtini di bresaola farciti con spuma al caprino
miele Bio e frutta secca
%k %k k

Risotto al vino rosso e luganighetta grigliata
%k 3k k
Semifreddo alle nocciole candite
fr 38.00

Menu 6
Affettati della tradizione ticinese accompagnati
con gnocco fritto e formaggio Gottardo
%k %k k
Tagliatelle di pasta fresca
con ragu' di coniglio ed erba cipollina
%k %k k
Coscia di maiale disossata
cotta arrosto con patate scamiciate

%k %k %

Piccolo tiramisu' con gocciole di cioccolato fondente
%k %k k

fr 54.00



Menu 7
Sella di coniglio farcita
su insalatina di formentino
%k %k k
Gnocchetti di pane al burro nocciola
con scaglie di Castelmagno
%k 3k k
Tournedos di filetto di maialino avvolto nel suo lardo
Spuma di patate e piccoli legumi
%k %k %k
Coppetta di gelato alle noci con nocino
fr 58.00

Menu 8
Spuma di formaggino della Valle di Muggio
con rosette di carne secca
%k 3k k
Ravioli ripieni alla ricotta e spinacini spadellati
con concassé di pomodoro
%k 3k k
Tagliata di manzo alla Robespierre
con patate country
%k %k k
Bavarese alle fragole e cioccolato bianco
fr 64.00

Menu 9
Tartare di salmone con mousse alle pesche
%k %k k
Tortelli di lucioperca
in crema alle fave
%k %k
Dorso di merluzzo saltato alla mediterranea
e patate
%k %k k
Mousse al Toblerone
fr 58.00



Offerta bevande a forfait:

- Aperitivo di benvenuto 10.-/pp
(1 bicchiere di spumante o bianco Ticinese, succo di frutta e stuzzichini)

- Forfait bibite ogni 3 persone 16.-/pp
(1 bt Merlot della casa, acqua minerale a discrezione e caffe)

- Forfait bibite ogni 4 persone 12.-/pp
(1 bt Merlot della casa, acqua minerale a discrezione e caffe)

- Forfait con vino e aperitivo ogni 3 persone 24.-/pp
(aperitivo di benvenuto, 1 bt Merlot della casa, acqua a discrezione, caffe)

- Forfait con vino e aperitivo ogni 4 persone 20.-/pp
(aperitivo di benvenuto, 1 bt Merlot della casa, acqua a discrezione, caffe)

Grazie mille per averci scelto.

Tutto lo staff del Crotto Sant’Antonio vi augura
“Buon appetito!”



